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BODEGA: FINCA LA CANTERA 
MARCA: SH 2023 
 
 
Tipo de vino: Tinto 
Variedades: Syrah 
Añada: 2023 

 
 
 
 

Viñedo: Viñedo de más de 20 años.  
Seleccionado y vendimiado a mano en cajas.  
 
 
Elaboración y crianza: Crianza de 11 meses en barricas 
grandes de roble francés de 300 y 400 litros. Producción 
limitada de 5.145 botellas.  

 
 

Cata: 
Color purpura muy cubierto.  
De gran intensidad aromática.  
Mezcla perfecta de fruta y crianza.  
Destacando los frutos rojos y negros, la violeta y el cacao.  
De paladar amplio y potente. Muy largo y aromático en boca.  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
www.fincalacantera.com 
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BODEGA: PAGO DE CIRSUS 
MARCA: ROSÉ GRAN CUVÉE ESPECIAL 
FERMENTADO EN BARRICA 2024 
 
 
 
Tipo de vino: Rosado con crianza  
Variedades: Garnacha Tinta, Syrah y Tempranillo 
Añada: 2024 

 
 
 
 

Época de vendimia: Última semana de septiembre. 
Cosecha: Mecánica y nocturna. 
 
 
Elaboración y crianza: Fermentación en barricas francesas 
y posterior crianza en barrica de roble francés sobre lías 
durante 3 meses. 

 
 

Cata:  
Apariencia: Rosa suave con ligeros tonos fucsia y rastros de 
fresa pálido, salmonado. 
Nariz: Toques de frutas rojas como fresas, granada, flores 
blancas y aromas tropicales cedidos por la finura del roble.  
Boca: Con gran equilibrio entre suave y sedoso, resultante 
de la vinificación cuidadosa, y una acidez equilibrada. 
 

 
 

 
 
www.pagodecirsus.com 
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BODEGA: BODEGA INURRIETA 
MARCA: ALTOS DE INURRIETA 2021 
 
 
Tipo de vino: Tinto Reserva 
Variedades: Graciano y Cabernet Sauvignon 
Añada: 2021 

 
 
 
 

Viñedo: Nacido en viñedos propios de la bodega 
situados en pendientes y a una altitud de 450 - 480 m, 
con suelos poco profundos y pedregosos. En estas 
condiciones la concentración de la uva es sensacional, con 
gran equilibrio y expresión. 
 
 
Elaboración y crianza: Tras una crianza de 14 meses en 
barrica nueva de roble francés, reposa en botella 24 
meses más antes de su salida al mercado. 

 
 

Cata: Gracias a las condiciones del viñedo, la concentración 
de la uva es sensacional, con gran equilibrio y expresión.  
La cuidada elaboración otorga un vino de soberbio color, con 
un intenso aroma a fruta madura, el recuerdo de su crianza en 
roble de calidad y unas seductoras notas minerales.  
En boca es elegante y carnoso, con unos envolventes y 
sedosos taninos. 
 
 
 
 
 
 
www.bodegainurrieta.com 
 


